


Eines unser beliebtesten 
Geschenke. Damit lassen 
sich Olivenöle aus drei Län-
dern und drei  Regionen 
probieren: Italien, Apulien; 
Katalonien, Spanien und 
Griechenland, Kreta. Alle 
Dosen öffenen und den per-
sönlichen Favoriten finden!

No. 1  
Oliandi  

Die Olivenölprobe
3 x 0,25l Olivenöl 

Apulien, Katalonien, Kreta 
direkt vom Erzeuger

Euro 17,50
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No. 3  
Olivenöl  
3 aus 13

3 x 0,25l Olivenöl 
Individuelle Auswahl 
inkl. Geschenkkarton

Euro 29,50

Auf den Geschmack gekom-
men, geht gutes Olivenöl in 
der Küche schnell zur Neige. 
Damit das nicht passier t, 
gibt es unsere „Klassiker“ 
auch in der Halbliterdose. 
Damit lässt sich nach Her-
zenslust kochen, backen, 
braten und ausprobieren.

No. 2  
Olivenöl  

Küchenzauber
3 x 0,5l Olivenöl 

Apulien, Katalonien, Kreta 
inkl. Geschenkkarton

Euro 34,50

Das ideale Paket zum Wein. 
Feines Olivenöl, Paté, ein-
mal aus schwarzen Oliven 
und e inmal  aus g rünen 
Oliven mit Kräutern ver-
feinert. Dazu handgerollte 
Grissini mit Taggiasca-Oli-
ven und ein Glas spanische 
Manzanilla-Oliven.

No. 4  
Olivenöl  
& Olive

Olivenöl, 0,5l, Katalonien; 2xPaté, je 
100g; Oliven, 210g; Grissini, 100g 

inkl. Geschenkkarton

Euro 25,-

Die Kombination aus Bir-
nenbalsamico und katala-
nischem Öl ist unschlagbar 
gut.  Die süßl ich-pikante 
Birnensenfsauce passt zu 
Hartkäse oder Schinken.

No. 5  
Olivenöl  
& Birne

Olivenöl, 0,5l, Katalonien; Birnenbal-
sam, 0,25l; Birnensenfsauce, 106ml 

inkl. Geschenkkarton

Euro 33,-

Die Thunfischspezialität von 
Spaniens Nordküste wird 
sofort nach dem Fang frisch 
und per Hand verarbeitet - 
eingelegt in Olivenöl. Die 
mit Anchovis gefüllen Oli-
ven machen zusammen mit 
dem katalanischen Öl das 
Geschenk perfekt.

No. 6  
Olivenöl  
& Fisch

Olivenöl, 0,5l, Katalonien; Thun�sch, 
112g; Anchovisoliven, 150g 

inkl. Geschenkkarton

Euro 21,50

No. 8 
Olivenöl  

& Schokolade
Olivenöl, 0,5l, Kreta;  

Schokoladenvariation, 108g 
inkl. Geschenkkarton

Euro 19,50

No. 7  
Olivenöl  
& Honig

Olivenöl, 0,5l, Kreta; Torrone, 80g;  
Thymianhonig, 250g 
inkl. Geschenkkarton

Euro 24,50

No. 9  
Olivenöl  
& Salz

Olivenöl, 0,5l, Trás-os-Montes;  
Fleur de Sel, 150g, Schokolade, 40g 

inkl. Geschenkkarton

Euro 30,-

No. 10  
Olivenöl  

& Tee
Olivenöl, 0,5l, Sizilien;  

Darjeeling First Flush, 250g 
inkl. Geschenkkarton

Euro 27,-

No. 11 
Olivenöl  
& Tartu�

Oliventropföl, 0,5l, Apulien;  
Tartu� dolci, 200g 

inkl. Geschenkkarton

Euro 34,50

No. 13  
Madarinenöl  

& Orange
Mandarinenöl, 0,25l, Apulien;  

Orangenoliven, 150g; Torrone, 80g 
inkl. Geschenkkarton

Euro 20,-

No. 12  
Zitronenöl  
& Gebäck

Zitronenöl, 0,25l, Apulien;  
Amarettini, 160g  

inkl. Geschenkkarton

Euro 21,50

No. 14  
Basilikumöl  

& Sugo
Basilikumöl, 0,25l, Apulien;  
Kirschtomatensauce, 320ml 

inkl. Geschenkkarton

Euro 17,50

No. 15  
Basilikumöl  

& Trüffel
Basilikumöl, 0,25l, Apulien;  

Trüffe-Essenz, 50ml; Fleur de Sel, 65g 
inkl. Geschenkkarton

Euro 32,50

Der kretische Thymianhonig 
von Odisseas Tsafantakis 
begeis ter t .  Im Geschenk 
liegt eine Sonderabfüllung 
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Die Torrone wird mit echten 
Piemonteser Haselnüssen 
hergestellt. Mit dabei ein 
typisches Kreta-Olivenöl. 
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einfach Lust auf´s Probie-
ren. Vollmich und dunkle 
dunkel, süß oder mit Fleur 
de Sel fein abgeschmeckt. 
Das Kreta-Olivenöl kommt 
aus der Messara-Ebene, ein 
wahrer Klassiker.

Das Fleur de Sel wird in den 
Naturschutzgebieten der 
Saline von Ibiza gewonnen. 
Die Schokolade harmoniert 
besonders gut mit dem deli-
katen Salz von Ibiza. Das Öl 
der „Casa de Santo Amaro“ 
gehört zu den erlesensten 
Olivenölen Portugals.

Ein Tref fen auf höchstem 
Niveau. Dar jeel ing Firs t 
Flush der berliner Teekam-
pagne, der Champagner 
unter den Tees und das 
sizilianische Olivenöl aus 
der Olivensorte Tonda Iblea 
lassen die Herzen der Fein-
schmecker höher schlagen.

Das Tropföl  im Tonkrug 
wird ohne mechanischen 
Druck gewonnen, eine ganz 
besondere, seltene Spezia-
lität. Die weißen Schokola-
dentrüffel mit Pistazien und 
Piemonteser Haselnüssen 
sind umwerfend und ele-
gant in Geschmack und Biss.

Die knusprigen Cracker aus 
England sind mit Zitrone, 
Meersalz und nativem Oli-
venöl extra gewürzt. Dazu 
toskanische Amarettini aus 
geschälten Süß- und Bitter-
mandeln. Erfrischende im 
Geschmack dank Zitronenex-
trakt, gut zu frischem Obst.

Kandierte Orangenschalen 
bieten in der Torrone einen 
guten Kontrast zu den ger-
östeten Haselnüssen. Man-
darinenöl, Mandarinen und 
Oliven werden zusammen 
gepresst, und die mit Oran-
gen gefül l ten Ol iven als 
harmonisches Dreigestirn.

Sugo di pomodoro aus den 
Abruzzen ist ein Klassiker 
und schmeckt wie selbst-
gemacht. Das Fruchtfleisch 
besi tz t  e ine angenehme 
Struktur,  schmeckt nach 
Sommer und Basilkum. Ein-
fach mit Pasta und Parmesan 
und dem Öl servieren. 

Die Essenza Tartufo ist edles 
Trüffelöl ohne Trüffelaroma, 
mit frischen weißen Trüffeln 
natürlich aromatisiert. Das 
Ergebnis ist ein tiefer und 
dezenter Geschmack. Das 
Fleur de Sel stammt aus der 
Bretagne. Als Topseller unser 
Basilikumöl.


